
โครงการการตรวจโคลิฟอร์มในอาหาร ฝา่ยประถมศึกษา ประจำปีการศึกษา 
วันท่ี 4 พฤศจิกายน 2567 

 
   ดำเนินการตรวจโคลฟิอรม์ในอาหารด้วยชุดทดสอบ SI-2 ทดสอบน้ำดื่มและน้ำแข็งด้วยชุดทดสอบ 
มาตรฐานสุขาภิบาลอาหาร กรณีเฝ้าระวังนักเรียนสงสัยอาหารเป็นพิษ โดยมีการทดสอบการปนเปื้อนเช้ือโคลิฟอร์ม
แบคทีเรียในอาหารปรุงสำเรจ็ มือผู้สมัผสัอาหาร และภาชนะ ด้วยชุดทดสอบ SI-2 ทดสอบน้ำดืม่และน้ำแข็งด้วยชุด
ทดสอบ อ11 บริเวณจุดเตรียมวัตถุดิบ หอ้งปรุงประกอบอาหาร อาคาร 4 ช้ัน 1 ดังนี ้
 
ผลการสุ่มตรวจอาหารปรุงสุกพร้อมรับประทาน ภาชนะ มือผู้สมัผสัอาหาร (แต่ละรายการต้องผ่านเกณฑ์ 90%) 
 

สุ่มตรวจโคลิฟอร์มแบคทีเรีย ผลการประเมิน ผล 

ตรวจอาหาร 3 ตัวอย่าง 
 

ต้มฟักหมูสบั 1 ไม่ผ่าน 
ข้าวสวย 1 ผ่าน 
ฝรัง่ 1 ไม่ผ่าน 

คิดเป็น ร้อยละ 33.33 

ตรวจภาชนะ 2 ตัวอย่าง 
 

แก้วพลาสติก 1 ผ่าน 
ถาดหลุม 1 ผ่าน 

คิดเป็น ร้อยละ 100 

ตรวจมือผู้สมัผสัอาหาร 1 ตัวอย่าง มือ คุณสาลี่ 1 ไม่ผ่าน 
 

คิดเป็น ร้อยละ 0.00 

สรปุ  คิดเป็น ร้อยละ 44.44 

                                                                 

             ทดสอบการปนเปื้อนเชื้อโคลิฟอร์มแบคทีเรียในอาหารปรุงสำเร็จ มือผู้สัมผัสอาหาร และภาชนะ 
 

           
 

      
 

 

 

 

 

 

 

 



โครงการการตรวจโคลิฟอร์มในอาหาร ฝา่ยประถมศึกษา ประจำปีการศึกษา 
วันท่ี ๑4 พฤศจิกายน 2567 

 
   ดำเนินการตรวจโคลฟิอรม์ในอาหารด้วยชุดทดสอบ SI-2 ทดสอบน้ำดื่มและน้ำแข็งด้วยชุดทดสอบ 
มาตรฐานสุขาภิบาลอาหาร กรณีเฝ้าระวังนักเรียนสงสัยอาหารเป็นพิษ โดยมีการทดสอบการปนเปื้อนเช้ือโคลิฟอร์ม
แบคทีเรียในอาหารปรุงสำเรจ็ มือผู้สมัผสัอาหาร และภาชนะ ด้วยชุดทดสอบ SI-2 ทดสอบน้ำดืม่และน้ำแข็งด้วยชุด
ทดสอบ อ11 บริเวณจุดเตรียมวัตถุดิบ หอ้งปรุงประกอบอาหาร อาคาร 4 ช้ัน 1 ดังนี ้
 
ผลการสุ่มตรวจอาหารปรุงสุกพร้อมรับประทาน ภาชนะ มือผู้สมัผสัอาหาร (แต่ละรายการต้องผ่านเกณฑ์ 90%) 
 

สุ่มตรวจโคลิฟอร์มแบคทีเรีย ผลการประเมิน ผล 

ตรวจอาหาร 1 ตัวอย่าง ผัดมะกะโรนีไก่ 1 ผ่าน คิดเป็น ร้อยละ 100 
ตรวจภาชนะ 2 ตัวอย่าง 

 
แก้วพลาสติก 1 ผ่าน 

ถาดหลุม 1 ผ่าน 
คิดเป็น ร้อยละ 100 

ตรวจมือผู้สมัผสัอาหาร 1 ตัวอย่าง มือ คุณสาลี่ 1 ไม่ผ่าน 
 

คิดเป็น ร้อยละ 0.00 

สรปุ  คิดเป็น ร้อยละ 66.66                                             

             
 ทดสอบการปนเปื้อนเชื้อโคลิฟอร์มแบคทีเรียในอาหารปรงุสำเร็จ มือผูส้ัมผสัอาหาร และภาชนะ    
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โครงการการตรวจโคลิฟอร์มในอาหาร ฝา่ยประถมศึกษา ประจำปีการศึกษา 
วันท่ี 20 พฤศจิกายน 2567 

 
   ดำเนินการตรวจโคลฟิอรม์ในอาหารด้วยชุดทดสอบ SI-2 ทดสอบน้ำดื่มและน้ำแข็งด้วยชุดทดสอบ 
มาตรฐานสุขาภิบาลอาหาร กรณีเฝ้าระวังนักเรียนสงสัยอาหารเป็นพิษ โดยมีการทดสอบการปนเปื้อนเช้ือโคลิฟอร์ม
แบคทีเรียในอาหารปรุงสำเรจ็ มือผู้สมัผสัอาหาร และภาชนะ ด้วยชุดทดสอบ SI-2 ทดสอบน้ำดืม่และน้ำแข็งด้วยชุด
ทดสอบ อ11 บริเวณจุดเตรียมวัตถุดิบ หอ้งปรุงประกอบอาหาร อาคาร 4 ช้ัน 1 ดังนี้ 
 
ผลการสุ่มตรวจอาหารปรุงสุกพร้อมรับประทาน ภาชนะ มือผู้สมัผสัอาหาร (แต่ละรายการต้องผ่านเกณฑ์ 90%) 
 

สุ่มตรวจโคลิฟอร์มแบคทีเรีย ผลการประเมิน ผล 

ตรวจอาหาร 1 ตัวอย่าง บะหมี่เกี๊ยว หมูแดง 1 ไม่ผ่าน คิดเป็น ร้อยละ 0.00  
ตรวจภาชนะ 1 ตัวอย่าง ถ้วย 1 ผ่าน คิดเป็น ร้อยละ 100 

ตรวจมือผู้สมัผสัอาหาร 1 ตัวอย่าง มือ คุณสาลี่ 1 ไม่ผ่าน คิดเป็น ร้อยละ 0.00 
สรปุ  คิดเป็น ร้อยละ 33.33 

                                                                 

             ทดสอบการปนเปื้อนเช้ือโคลิฟอร์มแบคทีเรียในอาหารปรุงสำเร็จ มอืผูส้ัมผัสอาหาร และภาชนะ 
 

             
                       

       
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



โครงการการตรวจโคลิฟอร์มในอาหาร ฝา่ยประถมศึกษา ประจำปีการศึกษา 
วันท่ี 29 พฤศจิกายน 2567 

 
   ดำเนินการตรวจโคลฟิอรม์ในอาหารด้วยชุดทดสอบ SI-2 ทดสอบน้ำดื่มและน้ำแข็งด้วยชุดทดสอบ 
มาตรฐานสุขาภิบาลอาหาร กรณีเฝ้าระวังนักเรียนสงสัยอาหารเป็นพิษ โดยมีการทดสอบการปนเปื้อนเช้ือโคลิฟอร์ม
แบคทีเรียในอาหารปรุงสำเรจ็ มือผู้สมัผสัอาหาร และภาชนะ ด้วยชุดทดสอบ SI-2 ทดสอบน้ำดืม่และน้ำแข็งด้วยชุด
ทดสอบ อ11 บริเวณจุดเตรียมวัตถุดิบ หอ้งปรุงประกอบอาหาร อาคาร 4 ช้ัน 1 ดังนี ้
 
ผลการสุ่มตรวจอาหารปรุงสุกพร้อมรับประทาน ภาชนะ มือผู้สมัผสัอาหาร (แต่ละรายการต้องผ่านเกณฑ์ 90%) 
 

สุ่มตรวจโคลิฟอร์มแบคทีเรีย ผลการประเมิน ผล 

ตรวจอาหาร 1 ตัวอย่าง ข้าวหมูอบ 1 ผ่าน คิดเป็น ร้อยละ 100 
ตรวจภาชนะ 2 ตัวอย่าง 

 
แก้วพลาสติก 1 ผ่าน 

ถาดหลุม 1 ผ่าน 
คิดเป็น ร้อยละ 100 

ตรวจมือผู้สมัผสัอาหาร 1 ตัวอย่าง มือ คุณสาลี่ 1 ผ่าน คิดเป็น ร้อยละ 100 
สรปุ  คิดเป็น ร้อยละ 100                                             

             ทดสอบการปนเปื้อนเชื้อโคลิฟอร์มแบคทีเรียในอาหารปรุงสำเร็จ มือผู้สัมผัสอาหาร และภาชนะ    
 

 
 

        
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



โครงการการตรวจโคลิฟอร์มในอาหาร ฝา่ยประถมศึกษา ประจำปีการศึกษา 
วันท่ี 8 มกราคม 2568 

 
   ดำเนินการตรวจโคลฟิอรม์ในอาหารด้วยชุดทดสอบ SI-2 ทดสอบน้ำดื่มและน้ำแข็งด้วยชุดทดสอบ 
มาตรฐานสุขาภิบาลอาหาร กรณีเฝ้าระวังนักเรียนสงสัยอาหารเป็นพิษ โดยมีการทดสอบการปนเปื้อนเช้ือโคลิฟอร์ม
แบคทีเรียในอาหารปรุงสำเรจ็ มือผู้สมัผสัอาหาร และภาชนะ ด้วยชุดทดสอบ SI-2 ทดสอบน้ำดืม่และน้ำแข็งด้วยชุด
ทดสอบ อ11 บริเวณจุดเตรียมวัตถุดิบ หอ้งปรุงประกอบอาหาร อาคาร 4 ช้ัน 1 ดังนี ้
 
ผลการสุ่มตรวจอาหารปรุงสุกพร้อมรับประทาน ภาชนะ มือผู้สมัผสัอาหาร (แต่ละรายการต้องผ่านเกณฑ์ 90%) 
 

สุ่มตรวจโคลิฟอร์มแบคทีเรีย ผลการประเมิน ผล 

ตรวจอาหาร 1 ตัวอย่าง บะหมี่หมูแดง 1 ผ่าน คิดเป็น ร้อยละ 100 
ตรวจภาชนะ 2 ตัวอย่าง 

 
แก้วพลาสติก 1 ผ่าน 

ถาดหลุม 1 ผ่าน 
คิดเป็น ร้อยละ 100 

ตรวจมือผู้สมัผสัอาหาร 1 ตัวอย่าง มือ คุณสาลี่ 1 ผ่าน คิดเป็น ร้อยละ 100 
สรปุ  คิดเป็น ร้อยละ 100                                             

             ทดสอบการปนเปื้อนเชื้อโคลิฟอร์มแบคทีเรียในอาหารปรุงสำเร็จ มือผู้สัมผัสอาหาร และภาชนะ    
 

 
 

              
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



โครงการการตรวจโคลิฟอร์มในอาหาร ฝา่ยประถมศึกษา ประจำปีการศึกษา 
วันท่ี 13 มกราคม 2568 

 
   ดำเนินการตรวจโคลฟิอรม์ในอาหารด้วยชุดทดสอบ SI-2 ทดสอบน้ำดื่มและน้ำแข็งด้วยชุดทดสอบ 
มาตรฐานสุขาภิบาลอาหาร กรณีเฝ้าระวังนักเรียนสงสัยอาหารเป็นพิษ โดยมีการทดสอบการปนเปื้อนเช้ือโคลิฟอร์ม
แบคทีเรียในอาหารปรุงสำเรจ็ มือผู้สมัผสัอาหาร และภาชนะ ด้วยชุดทดสอบ SI-2 ทดสอบน้ำดืม่และน้ำแข็งด้วยชุด
ทดสอบ อ11 บริเวณจุดเตรียมวัตถุดิบ หอ้งปรุงประกอบอาหาร อาคาร 4 ช้ัน 1 ดังนี ้
 
ผลการสุ่มตรวจอาหารปรุงสุกพร้อมรับประทาน ภาชนะ มือผู้สมัผสัอาหาร (แต่ละรายการต้องผ่านเกณฑ์ 90%) 
 

สุ่มตรวจโคลิฟอร์มแบคทีเรีย ผลการประเมิน ผล 

ตรวจอาหาร 1 ตัวอย่าง 
 

กระเพราหมสูับ 1 ผ่าน 
ผัดวุ้นเส้น 1 ผ่าน 

คิดเป็น ร้อยละ 100 

ตรวจภาชนะ 2 ตัวอย่าง 
 

แก้วพลาสติก 1 ผ่าน 
ถาดหลุม 1 ผ่าน 

คิดเป็น ร้อยละ 100 

ตรวจมือผู้สมัผสัอาหาร 1 ตัวอย่าง มือ คุณสาลี่ 1 ผ่าน คิดเป็น ร้อยละ 100 
สรปุ  คิดเป็น ร้อยละ 100                                             

             ทดสอบการปนเปื้อนเชื้อโคลิฟอร์มแบคทีเรียในอาหารปรุงสำเร็จ มือผู้สัมผัสอาหาร และภาชนะ    
 

 
 

              
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



โครงการการตรวจโคลิฟอร์มในอาหาร ฝา่ยประถมศึกษา ประจำปีการศึกษา 
วันท่ี 23 มกราคม 2568 

 
   ดำเนินการตรวจโคลฟิอรม์ในอาหารด้วยชุดทดสอบ SI-2 ทดสอบน้ำดื่มและน้ำแข็งด้วยชุดทดสอบ 
มาตรฐานสุขาภิบาลอาหาร กรณีเฝ้าระวังนักเรียนสงสัยอาหารเป็นพิษ โดยมีการทดสอบการปนเปื้อนเช้ือโคลิฟอร์ม
แบคทีเรียในอาหารปรุงสำเรจ็ มือผู้สมัผสัอาหาร และภาชนะ ด้วยชุดทดสอบ SI-2 ทดสอบน้ำดืม่และน้ำแข็งด้วยชุด
ทดสอบ อ11 บริเวณจุดเตรียมวัตถุดิบ หอ้งปรุงประกอบอาหาร อาคาร 4 ช้ัน 1 ดังนี ้
 
ผลการสุ่มตรวจอาหารปรุงสุกพร้อมรับประทาน ภาชนะ มือผู้สมัผสัอาหาร (แต่ละรายการต้องผ่านเกณฑ์ 90%) 
 

สุ่มตรวจโคลิฟอร์มแบคทีเรีย ผลการประเมิน ผล 

ตรวจอาหาร 1 ตัวอย่าง 
 

ไข่พะโล้ 1 ผ่าน 
ผัดวุ้นเส้น 1 ผ่าน 

คิดเป็น ร้อยละ 100 

ตรวจภาชนะ 2 ตัวอย่าง 
 

แก้วพลาสติก 1 ผ่าน 
ถาดหลุม 1 ผ่าน 

คิดเป็น ร้อยละ 100 

ตรวจมือผู้สมัผสัอาหาร 1 ตัวอย่าง มือ คุณสาลี่ 1 ผ่าน คิดเป็น ร้อยละ 100 
สรปุ  คิดเป็น ร้อยละ 100                                             

             ทดสอบการปนเปื้อนเชื้อโคลิฟอร์มแบคทีเรียในอาหารปรุงสำเร็จ มือผู้สัมผัสอาหาร และภาชนะ    
 

 

    
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



โครงการการตรวจโคลิฟอร์มในอาหาร ฝา่ยประถมศึกษา ประจำปีการศึกษา 
วันท่ี 30 มกราคม 2568 

 
   ดำเนินการตรวจโคลฟิอรม์ในอาหารด้วยชุดทดสอบ SI-2 ทดสอบน้ำดื่มและน้ำแข็งด้วยชุดทดสอบ 
มาตรฐานสุขาภิบาลอาหาร กรณีเฝ้าระวังนักเรียนสงสัยอาหารเป็นพิษ โดยมีการทดสอบการปนเปื้อนเช้ือโคลิฟอร์ม
แบคทีเรียในอาหารปรุงสำเรจ็ มือผู้สมัผสัอาหาร และภาชนะ ด้วยชุดทดสอบ SI-2 ทดสอบน้ำดืม่และน้ำแข็งด้วยชุด
ทดสอบ อ11 บริเวณจุดเตรียมวัตถุดิบ หอ้งปรุงประกอบอาหาร อาคาร 4 ช้ัน 1 ดังนี ้
 
ผลการสุ่มตรวจอาหารปรุงสุกพร้อมรับประทาน ภาชนะ มือผู้สมัผสัอาหาร (แต่ละรายการต้องผ่านเกณฑ์ 90%) 
 

สุ่มตรวจโคลิฟอร์มแบคทีเรีย ผลการประเมิน ผล 

ตรวจอาหาร 2 ตัวอย่าง 
 

ต้มข่าไก่ 1 ผ่าน 
ไข่พะโล้  1 ผ่าน 

คิดเป็น ร้อยละ 100 

ตรวจภาชนะ 2 ตัวอย่าง 
 

แก้วพลาสติก 1 ผ่าน 
ถาดหลุม 1 ผ่าน 

คิดเป็น ร้อยละ 100 

ตรวจมือผู้สมัผสัอาหาร 1 ตัวอย่าง มือ คุณสาลี่ 1 ผ่าน คิดเป็น ร้อยละ 100 
สรปุ  คิดเป็น ร้อยละ 100                                             

             ทดสอบการปนเปื้อนเชื้อโคลิฟอร์มแบคทีเรียในอาหารปรุงสำเร็จ มือผู้สัมผัสอาหาร และภาชนะ    
 

 

         
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



โครงการการตรวจโคลิฟอร์มในอาหาร ฝา่ยประถมศึกษา ประจำปีการศึกษา 
วันท่ี 6 กุมภาพันธ์ 2568 

 
   ดำเนินการตรวจโคลฟิอรม์ในอาหารด้วยชุดทดสอบ SI-2 ทดสอบน้ำดื่มและน้ำแข็งด้วยชุดทดสอบ 
มาตรฐานสุขาภิบาลอาหาร กรณีเฝ้าระวังนักเรียนสงสัยอาหารเป็นพิษ โดยมีการทดสอบการปนเปื้อนเช้ือโคลิฟอร์ม
แบคทีเรียในอาหารปรุงสำเรจ็ มือผู้สมัผสัอาหาร และภาชนะ ด้วยชุดทดสอบ SI-2 ทดสอบน้ำดืม่และน้ำแข็งด้วยชุด
ทดสอบ อ11 บริเวณจุดเตรียมวัตถุดิบ หอ้งปรุงประกอบอาหาร อาคาร 4 ช้ัน 1 ดังนี ้
 
ผลการสุ่มตรวจอาหารปรุงสุกพร้อมรับประทาน ภาชนะ มือผู้สมัผสัอาหาร (แต่ละรายการต้องผ่านเกณฑ์ 90%) 
 

สุ่มตรวจโคลิฟอร์มแบคทีเรีย ผลการประเมิน ผล 

ตรวจอาหาร 2 ตัวอย่าง 
 

ต้มจืดหมูกระหล่ำ 1 ไม่ผ่าน 
ไก่ทอด 1 ผ่าน 

คิดเป็น ร้อยละ 50.00 
 

ตรวจภาชนะ 2 ตัวอย่าง 
 

แก้วพลาสติก 1 ผ่าน 
ถาดหลุม 1 ผ่าน 

คิดเป็น ร้อยละ 100 

ตรวจมือผู้สมัผสัอาหาร 1 ตัวอย่าง มือ คุณสาลี่ 1 ไม่ผ่าน คิดเป็น ร้อยละ 0.00 
สรปุ  คิดเป็น ร้อยละ 50                                             

             
  ทดสอบการปนเปื้อนเชื้อโคลิฟอร์มแบคทีเรียในอาหารปรงุสำเร็จ มือผูส้ัมผสัอาหาร และภาชนะ    
 

       
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



โครงการการตรวจโคลิฟอร์มในอาหาร ฝา่ยประถมศึกษา ประจำปีการศึกษา 
วันท่ี 11 กุมภาพันธ์ 2568 

 
   ดำเนินการตรวจโคลฟิอรม์ในอาหารด้วยชุดทดสอบ SI-2 ทดสอบน้ำดื่มและน้ำแข็งด้วยชุดทดสอบ 
มาตรฐานสุขาภิบาลอาหาร กรณีเฝ้าระวังนักเรียนสงสัยอาหารเป็นพิษ โดยมีการทดสอบการปนเปื้อนเช้ือโคลิฟอร์ม
แบคทีเรียในอาหารปรุงสำเรจ็ มือผู้สมัผสัอาหาร และภาชนะ ด้วยชุดทดสอบ SI-2 ทดสอบน้ำดืม่และน้ำแข็งด้วยชุด
ทดสอบ อ11 บริเวณจุดเตรียมวัตถุดิบ หอ้งปรุงประกอบอาหาร อาคาร 4 ช้ัน 1 ดังนี ้
 
ผลการสุ่มตรวจอาหารปรุงสุกพร้อมรับประทาน ภาชนะ มือผู้สมัผสัอาหาร (แต่ละรายการต้องผ่านเกณฑ์ 90%) 
 

สุ่มตรวจโคลิฟอร์มแบคทีเรีย ผลการประเมิน ผล 

ตรวจอาหาร 2 ตัวอย่าง 
 

ต้มจืดลกูเงาะ 1 ไม่ผ่าน 
ทอดมันปลา 1 ผ่าน 

คิดเป็น ร้อยละ 50.00 
 

ตรวจภาชนะ 2 ตัวอย่าง 
 

แก้วพลาสติก 1 ผ่าน 
ถาดหลุม 1 ผ่าน 

คิดเป็น ร้อยละ 100 

ตรวจมือผู้สมัผสัอาหาร 1 ตัวอย่าง มือ คุณสาลี่ 1 ผ่าน คิดเป็น ร้อยละ 0.00 
สรปุ  คิดเป็น ร้อยละ 50                                             

              
 ทดสอบการปนเปื้อนเชื้อโคลิฟอร์มแบคทีเรียในอาหารปรงุสำเร็จ มือผูส้ัมผสัอาหาร และภาชนะ    
 

            
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



โครงการการตรวจโคลิฟอร์มในอาหาร ฝา่ยประถมศึกษา ประจำปีการศึกษา 
วันท่ี 17 กุมภาพันธ์ 2568 

 
   ดำเนินการตรวจโคลฟิอรม์ในอาหารด้วยชุดทดสอบ SI-2 ทดสอบน้ำดื่มและน้ำแข็งด้วยชุดทดสอบ 
มาตรฐานสุขาภิบาลอาหาร กรณีเฝ้าระวังนักเรียนสงสัยอาหารเป็นพิษ โดยมีการทดสอบการปนเปื้อนเช้ือโคลิฟอร์ม
แบคทีเรียในอาหารปรุงสำเรจ็ มือผู้สมัผสัอาหาร และภาชนะ ด้วยชุดทดสอบ SI-2 ทดสอบน้ำดืม่และน้ำแข็งด้วยชุด
ทดสอบ อ11 บริเวณจุดเตรียมวัตถุดิบ หอ้งปรุงประกอบอาหาร อาคาร 4 ช้ัน 1 ดังนี ้
 
ผลการสุ่มตรวจอาหารปรุงสุกพร้อมรับประทาน ภาชนะ มือผู้สมัผสัอาหาร (แต่ละรายการต้องผ่านเกณฑ์ 90%) 
 

สุ่มตรวจโคลิฟอร์มแบคทีเรีย ผลการประเมิน ผล 

ตรวจอาหาร 2 ตัวอย่าง 
 

ต้มจืดลกูเงาะ 1 ผ่าน 
หมูทอด 1 ผ่าน 

คิดเป็น ร้อยละ 100 
 

ตรวจภาชนะ 2 ตัวอย่าง 
 

แก้วพลาสติก 1 ผ่าน 
ถาดหลุม 1 ผ่าน 

คิดเป็น ร้อยละ 100 

ตรวจมือผู้สมัผสัอาหาร 1 ตัวอย่าง มือคุณสาลี่ 1 ไม่ผ่าน คิดเป็น ร้อยละ 0.00 
สรปุ  คิดเป็น ร้อยละ 66.66                                             

              
 ทดสอบการปนเปื้อนเชื้อโคลิฟอร์มแบคทีเรียในอาหารปรงุสำเร็จ มือผูส้ัมผสัอาหาร และภาชนะ    
 

               
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



โครงการการตรวจโคลิฟอร์มในอาหาร ฝา่ยประถมศึกษา ประจำปีการศึกษา 
วันท่ี 24 กุมภาพันธ์ 2568 

 
   ดำเนินการตรวจโคลฟิอรม์ในอาหารด้วยชุดทดสอบ SI-2 ทดสอบน้ำดื่มและน้ำแข็งด้วยชุดทดสอบ 
มาตรฐานสุขาภิบาลอาหาร กรณีเฝ้าระวังนักเรียนสงสัยอาหารเป็นพิษ โดยมีการทดสอบการปนเปื้อนเช้ือโคลิฟอร์ม
แบคทีเรียในอาหารปรุงสำเรจ็ มือผู้สมัผสัอาหาร และภาชนะ ด้วยชุดทดสอบ SI-2 ทดสอบน้ำดืม่และน้ำแข็งด้วยชุด
ทดสอบ อ11 บริเวณจุดเตรียมวัตถุดิบ หอ้งปรุงประกอบอาหาร อาคาร 4 ช้ัน 1 ดังนี ้
 
ผลการสุ่มตรวจอาหารปรุงสุกพร้อมรับประทาน ภาชนะ มือผู้สมัผสัอาหาร (แต่ละรายการต้องผ่านเกณฑ์ 90%) 
 

สุ่มตรวจโคลิฟอร์มแบคทีเรีย ผลการประเมิน ผล 

ตรวจอาหาร 2 ตัวอย่าง 
 

ต้มจืดลกูช้ินหมู 1 ผ่าน 
ไกระเทียม 1 ผ่าน 

คิดเป็น ร้อยละ 100 
 

ตรวจภาชนะ 2 ตัวอย่าง 
 

แก้วพลาสติก 1 ผ่าน 
ถาดหลุม 1 ผ่าน 

คิดเป็น ร้อยละ 100 

ตรวจมือผู้สมัผสัอาหาร 1 ตัวอย่าง มือ คุณสาลี่ 1 ผ่าน คิดเป็น ร้อยละ 0.00 
สรปุ  คิดเป็น ร้อยละ 66.66                                             

            
 
   ทดสอบการปนเปื้อนเชื้อโคลิฟอร์มแบคทีเรียในอาหารปรุงสำเร็จ มือผูส้ัมผสัอาหาร และภาชนะ    
 

              
 
 
 

 

 

 

 

 
 


